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Faire rotir les ecrevisses 5 min au grill (ou barbecue).
Assaisonner d'un beurre d'ail, saler, poivrer. Remplir
une petite verrine de chutney de lentilles a la poire et
inviter les convives a y baigner leurs écrevisses avant
de les deguster.

Toaster des petits carrés de pain avec le chutney de
lentille a la poire et disposer par dessus un radis
emincé dans la longueur. Assaisonner d'une légere
pincee de fleur de sel.

Faire griller des tranches de pain frais puis les tartiner
du chutney de lentilles a la poire. Recouvrir de fines
tranches de bleu d'Auvergne, fourme d'Ambert ou Saint
Nectaire fermier par exemple.

Laisser fondre le fromage quelques instant au grill et
déguster avec une petite salade de roquette.

Fiche imprimable en ligne, plus d'infos sur :

www.lentilleschutneysetfondants.ir

par ¢ bastien Qfxb’f’!@'kﬂ'ﬂ

400 g de pate brisée/ 1 pot de chutney de lentilles a
la poire citronneée/ 1 cuillere a soupe de graisse de
canard/ 2 oignons/ 150 g de poitrine 1/2 sel/ 1 kg de
pomme de terre/ 500 g de Saint Nectaire fermier

Poéler séparément les oignons éminces, les pommes
de terre coupées en franches fines et les lardons a
chaque fois dans un peu de graisse de canard.
Réserver. Raper le Saint nectaire fermier.

Abaisser les 3/4 de la pate, beurrer un moule de 20 cm
de diametre et de 4 cm de hauteur et le fariner.

Garnir le moule et laisser la pate déborder de 1 cm pour
pouv oir fermer la tourte.

Tapisser le fond du moule de tranches de pommes de
terre. Efaler par dessus le Chutney de /entilles a la
poire citronnee et recouvrir avec les oignons puis les
lardons. Parsemer de Saint Nectaire rapé et recouv rir
d'une couche de tranches de pomme de terre.

Abaisser le reste de la pate et découper un cercle de 20
cm de diametre. Recouvrir la tourte. Badigeonner de
jaune d'oeuf. Enfourner a 180°C pendant 1h30.
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